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Kreditne tocke
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ISCED podrocje

Pocisti

Zivilsko prehranski tehnik/Zivilsko prehranska tehnica

Srednja strokovna izobrazba

Izobrazba

Srednje strokovno izobrazevanje

4 |eta

240 kreditnih tock

* OsnovnosSolska izobrazba ali
* nizja poklicna izobrazba.

ISCED podrocje
Tehnika, proizvodne tehnologije in gradbenistvo



ISCED podpodrocje isced podpodrocje Zivilska tehnologija

et e SOK 5
Raven kvalifikacije FOK 4

Ucni izidi

Imetnik spricevala je zmozen:

e prevzema, skladiS¢enja in priprave surovin za predelavo,

 predelave surovin rastlinskega in Zivalskega izvora v higiensko neoporecne izdelke,
¢ nadzora pakiranja in skladis¢enja izdelkov,

e zagotavljanja in nadzora kakovosti izdelkov in storitev in vodenja evidenc,

e odvzemanja, sprejemanja in priprave vzorcev za laboratorijske analize in teste,

e opravljanja enostavnih senzori¢nih, kemijskih, mikrobioloskih in fizikalnih analiz,

e priprave delovnih mikroorganizmov za uporabo v proizvodnji zivil,

e spremljanja bioprocesa,

e vzdrzevanja in kontrole higiene v proizvodnih in skladis¢nih prostorih,

e preracuna potreb organizma po energiji in hranilnih snoveh,

e izbire zivil in priprave uravnotezenih in zdravih jedilnikov po vnaprej predpisanih normativih,
¢ sodelovanja pri razvoju novih izdelkov,

¢ uspesne ponudbe in trzenja zivilskih izdelkov,

¢ sodelovanja v skupini ter komuniciranja s sodelavci in strankami,

¢ uporabe informacijsko komunikacijske tehnologije,

e varovanja zdravja in okolja ter racionalne uporabe naravnih virov energije in surovin,
e upostevanja higienskih, varnostnih in drugih Zivilskih predpisov,

Izbirno:

e ponudbe razli¢nih izdelkov in storitev prehranskih obratov, sestavljanja jedilnikov za razli¢ne
priloznosti ter predstavljanja slovenskih tradicionalnih jedi in izbranih jedi svetovnih kuhinj,

e izdelave zahtevnejsih pekovskih in slascicarskih izdelkov ter testenin, spremljanja mletja zit,
predelave sadja in zelenjave ter izdelave pijac,

e izdelave razli¢nih vrst fermentiranega mleka, sirov, predelave smetane v razli¢ne izdelke, izdelave
sladoleda, izdelave mesnih izdelkov, nadzora in beleZenja tehnoloskih parametrov in skladis¢enja
surovin in izdelkov,

e izvajanja zahtevnejsih mikrobioloskih, kemijskih in senzori¢nih analiz kakovosti Zivil,

e priprave strojev in linij za delovanje ter upravljanja s stroji in linijami v proizvodniji zivil.

Imetnik spricevala klju¢na poklicna znanja in zmoznosti nadgradi tudi s klju¢nimi splosnimi znanji v skladu
z nacionalnimi standardi.

Ocenjevanje in zakljuc¢evanje

S preverjanjem in ocenjevanjem ugotavlja, kako dijak obvladuje poklicne zmoznosti, spretnosti in vescine
ter kako izpolnjuje pogoje za doseganje kreditnih tock v skladu z izobraZevalnim programom. Pri
ocenjevanju dijaka se uposteva tudi neformalno pridobljeno znanje, ki mora biti ustrezno dokazano. Ucenci



so ocenjeni z ocenami od 5 (odli¢no) do 1 (nezadostno).

Prehodnost

Maturitetni/poklicni tecaj, visje strokovno izobrazevanje (SOK, raven 6), visoko strokovno izobrazevanje
(SOK, raven 7) in univerzitetno izobrazevanje (SOK, raven 7)

Izvajalci kvalifikacije

Srednje poklicne, strokovne in tehniske Sole ter ljudske univerze.

URL



https://paka3.mss.edus.si/registriweb/ProgramPodatki.aspx?ProgramID=5437

